
２、事業の概要 

  光塩学園は昨年、創立六十周年を迎え、今、新たな一歩をふたたび踏み出したところである。

現在、学園は光塩学園女子短期大学、附属幼稚園、調理製菓専門学校を「光と塩」の建学の精

神のもとに運営をしている。短期大学では栄養士、栄養教諭、保育士、幼稚園教諭、ホームヘ

ルパーの資格が、また専門学校では調理師、製菓衛生師の資格が取得できる。本学園では現在

の少子高齢化社会、国際社会、金融危機の時代のなかでつねに教育内容の見直しを行い、社会

の変化に対応でき、即戦力になる人材の育成を行っている。 

  創立六十周年の記念事業として、七月には「光塩学園が結ぶ世界三大料理の夕べ」がフラン

スの姉妹校シャトー・デ・クードレィ校と中国の香港中華厨芸学院の協力を得て盛大に開催さ

れた。また光塩学園国際交流基金（通称ユンクィアン基金）が新設され、国際教育の幅広い充

実を推進していくことになった。 

  さらに地域社会に根ざした公開講座や食育教育、子育て支援、特別支援学級児童と保護者へ

の支援なども行われている。 

 

（１）学校法人の事業 

１）創立六十周年記念事業「光塩学園が結ぶ三大料理の夕べ」を開催 

２）記念モーニュメント（安田侃氏製作 平成二十二年度完成予定）の発注 

３）光塩学園国際交流基金の新設 

４）シャトー・デ・クードレィ校並びに香港中華厨芸学院の教授陣による調理、製菓の特別

授業、学生の交換短期留学の実施 

  ５）光塩学園同窓会稚内支部発足 

（２）短期大学の事業 

  １）リカレント教育、湯沢朱美氏（絵本翻訳家）による絵本の読み聞かせ（保育科卒業生対

象）、全国冷凍食品協会による冷凍食品の上手な使い方（食物栄養科卒業生対象）の講座

を開催        
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 ２）公開講座、本学保育科、平田文夫講師による「地球環境とエネルギー」講座開催 

 ３）公開講座、北海道大学大学院教育学研究室、佐藤公治教授による「子供への向き合い 

 方」講座を開催 

 ４）公開講座での教職員研修会を実施 

 ５）子育て支援室マンマ開設一周年記念ミニコンサート開催 

 ６）学生ボランテアー協力による特別支援学級児童・保護者対象の料理教室、乗馬体験を実

施  

（３）短期大学附属幼稚園の事業 

 １）子供シアターでの幼稚園児と保育科学生との教育交流 

 ２）幼児体操、英会話、料理実習の実施 

 ３）保護者の給食体験による食育教育の実施 

 ４）園内、外における教員研修を実施 

（４）専門学校の事業 

 １）小学生親子対象の食育教室を開催 

 ２）高校への本校講師による出前授業を実施 

 ３）体験入学の実施 

 ４）小、中、高の生徒の本校見学並びに調理、製菓の実習受け入れ 

 ５）教職員研修の実施 

 ６）シャトー・デ・クードレィ校留学生受け入れ（コンスタン・マキシミリアン君） 


